
【株式会社アクアデザイン】

当社の国際特許技術であるTERAQOLを活用して、食品廃棄物の削減という社会課題の解決
に取り組む

冷蔵庫内に設置し、保存される生鮮食品の鮮度を長く保つことにより食品廃棄を削減で
きる革新的な新製品開発

・・・

当社独自開発の国際特許技術「TERAQOL（テラクォール）技術」を用い、電波と光の間の
10GHzから10THzの電波（テラヘルツ波）帯を中心とした任意の周波数を、冷蔵庫に保存さ
れている肉・魚介・果実等の生鮮食品に放射することで、酸化、劣化を防ぎ長期の鮮度保
持を実現するもの。

飲食店などの業務用冷蔵庫を当面のターゲットとしている。
産業用大型冷蔵庫、コンテナ輸送用、家庭用冷蔵庫も将来的には視野に入れる。
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